
试吃活动策划禁忌有哪些 食堂试吃活动
策划方案(实用5篇)

在日常学习、工作或生活中，大家总少不了接触作文或者范
文吧，通过文章可以把我们那些零零散散的思想，聚集在一
块。相信许多人会觉得范文很难写？以下是小编为大家收集
的优秀范文，欢迎大家分享阅读。

试吃活动策划禁忌有哪些篇一

为贯彻落实《商务部关于做好__年商务领域扩大消费工作的
意见》(商运发〔__〕76号)和南京市委、市政府“稳增长、
调结构、抓创新、促改革、惠民生”的发展要求，进一步推
动南京餐饮业转型升级，推进餐饮业可持续性发展，倡导餐
饮消费新风尚，进一步增强南京城市经济、文化的竞争力和
影响力。经国家商务部批准，中国饭店协会定于__年10-11月
在南京举办第七届中国南京美食文化节(以下简称“美食
节”)。现将有关事项通知如下：

一、活动时间

10月16日—11月16日

二、活动主题

美食盛宴百姓节日

三、组织形式

支持单位：南京市人民政府

江苏省商务厅



主办单位：中国饭店协会

承办单位：南京市商务局

南京市旅游委员会

南京餐饮商会
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举办地点:_____

举办时间:20__/12/24日~20__/1/2日

主办单位:

承办单位:_______

一.展会指导思想

繁荣市场，搞活流通，扩大消费，拉动内需。台湾制造的商
品在大陆势不可挡。根据统计，消费者喜爱的以时尚名品、
食品、台湾美食为主，随着两岸经济协议抵定，台湾与大陆
两岸交流更趋密切，更加速台湾商品在大陆的普及，有效运用
“20__济南国际商品展览会暨台湾美食节”展示平台资源，
发挥“中海环宇城”的品牌效应，为广大济南市区消费者提
供安全、品质的优质的时尚产品与放心消费新空间，活跃市
场气氛。此次台湾美食展览会一方面有效扩大内需、拉动消
费增长，另一方面为来济南参展的台湾商户寻找代理商，为
济南经济及文化的发展提供新的契机，注入新鲜活力。

二.参展商数量:150家

三.展品范围:



严选各类两岸商品、台湾伴手礼、美食小吃品项，八廓有全
台最驰名的传统台湾美食场所【士市夜市】【台南府城】
【基隆庙口】等原汁原味的台湾美食、小吃带给济南市民，
具体有台湾蚵仔煎、大肠包小肠、章鱼小丸子、台湾沙拉臭
豆腐、台湾沙茶鱿鱼、五项肉卷、台湾黄金虾球、基隆爆肚
王、阿里山烤肉、蟹黄牙签肉、深海帝王蟹、台北深坑臭豆
腐、酱爆大鱼丸、虎咬猪、澎湖烤扇贝、澎湖烤生蚝、油炸
冰激凌、榴莲酥、台湾雪花冰、雪梨汤、青蛙下蛋、台湾金
桔柠檬汁、椰香芋圆等各类品种繁多的台湾小吃，另外展出
游客到台湾必尝的休闲食品特产及伴手礼:凤梨酥、芋头酥、
台湾布丁、手工牛轧糖、竹炭花生、黑糖酥、台湾鱼松、棒
棒糖、太阳饼。体验台湾驰名美食，在济南掀起一股台湾旋
风。

四.展会执行及相关单位:

主办单位:

协办单位:______

媒体支持单位:

电视台:济南电视台、海峡两岸卫视、台湾东森电视台、台湾
亚洲卫视等
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策划背景:

策划目的:

活动宣传:

1、活动开始前2个星期，张贴海报



2、利用微博、人人、腾讯等现代通讯手段宣传，每次必须写
明活动时间、地点，随时穿插报名情况和活动中将出现的亮
点，持续2个星期。

3、制作横幅，活动前一个星期

策划方案:

活动的大概内容:

1、参与者有200元的创业基金，但在活动结束后需归还，剩
余的属于盈利。

2、在活动过程中需记录交易情况，活动后计算好上交，便于
评选

3、评选出盈利多的团队，分别给予一二三等奖。一等奖:300
元二等奖:200元三等奖:150元。
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秋季正是举办美食节的大好季节，也成为店主关心的问题之
一。美食节策划方案有没有实例可参呢?其实美食节策划方案
主要分为几大步，只要把各个环节做好，不难做出一场别开
生面的盛宴。

最主要的环节就是美食节主题选择以及主题要素的确定，上
述两大元素确定之后就可以进行调研、进而计算出投资预算，
制定出美食节菜单进而落实具体的负责人员，以为后期货源
供给及宣传促销进行铺垫。

一般来讲，美食节主题选择有很多种可以参考的依据，而主
题要素则需要注意与饭店自身条件相符，与整体形象保持一
致，同时还要兼顾市场需求。以下为您介绍美食节主题选择



可参考：

(1)以某一原料为主题

(2)以中外节日为主题

(3)以地方菜系、民族风味为主题

(4)以与名人、名厨有关的菜点为主题

(5)以仿制的古代菜点为主题

(6)以本地区、本饭店菜点为主题

(7)以某种技法和食品为主题

(8)以食品功能特色为主体

(9)以某种餐具器皿为主题

(10)以普通百姓大众化菜点为主题

(11)以喜庆、寿辰内容为主题

(12)以某一宴席或几种宴席菜点为主题

(13)以季节特色菜点为主题

(14)以某一类人群喜爱的食品为主题

(15)以外来菜品为主题

(16)以其他缘由组织的美食节

品味春季的时令食材，鲜香时尚的美食，感受生态与健康，



人性服务，亲情接待，营造完美的“红火四月龙千潭美食
节”

xx年长春美食节在会展中心举办。举办美食节，旨在于提升
酒店的餐饮竞争能力,培养客户，营造餐饮文化。届时，将通
过美食节的舞台，展示以制作精细带有鲁西文化高档滋补鲍
翅参系列;胶东鲜活海鲜和海派时尚菜品;崇尚绿色无公害芽
苗野菜系列;另外还特别激情安徽名厨烹制黄山特色美食。让
消费者融入其中，从高档到时尚到健康真正达到“食以人为
本，节以人为乐”的效果，提前营造出“五一黄金假期”的
节日气氛!

xx年10月8日到10月9日

宴会套餐，零点两种方式，【逢周六、日宴席间有神秘礼品
派送】。

(一)筹备

1、采购菜肴原料，确定美食节的菜肴品种、价格以及优惠措
施;

3、加强对外联络，协调合作关系，解决食品原料来源，确保
原汁原味。

(二)举办

1、品牌千潭菜肴形象展示

主题：有滋有味，色、香、味、形。方式：设固定的展区，
制作成品展示。

形式：通过美食节体验，展示品牌及其文化形象。



互动：通过回答问题，赢取精美神秘礼品。(找酒水供货提供
礼品)

2.内容：

(1)美食节菜肴的实物艺术形态;

(2)美食节菜肴的文化展示;

(3)服务人员的仪表姿态。

(4)消费者在一种良好的文化氛围和气氛下就餐，心情和食欲
自然不同，现代人对于吃是非常讲究的,尤其吃文化，基于这
一点，在就餐环境的气氛营造上，需要富有创意和文化内涵
的来策划本次美食节整体环境的布置，在大堂上二楼的楼梯
旁设置长方形展示台，放置精品样菜、鲜花点缀其中，并在
一楼餐厅长廊设10米左右的长方型样菜展示台，展示并供应
多款菜肴品种。让红火四月千潭美食节的菜肴系列成为吸引
消费者眼球的又一道风景。

3、促销活动

主题：轻松体验，更欢乐。

形式：价格优惠，借节日开展促销，免费赠送酒水，现场活
动派发神秘礼品，多重惊喜，意外收获。例如本月口子酒搞
的活动也一起加入近来。

1、工作分工

餐厅负责组织制定相关计划与实施

销售部负责老客户信息传递

2、协调联络采购部、销售部、前厅部。



3、对外宣传

宣传单、指示牌、台卡等。

4、客户营销

销售部配合整理客户资料，群发短信息。

5、活动保障

采购部原材料采购，销售部信息传递，前厅专人负责展台的
物品，餐厅一线大力推广，厨房控制成本及菜肴质量。

挂条幅2条，停车位1条，展示柜上方1条，

展厅门口前放置升空气球条幅2个

1、印制美食节广告彩页随晚报附送。

2、放置美食节宣传广告牌。(一拉宝)

3、邀请餐饮杂志采访，报道美食节实况。

4、短信群发,消息散播。

1、媒体广告宣传费用1000+宣传单印刷夹报xx+短信群发500
元=3500。

2、赠送礼品费用：有供货商承担80%。

3、装饰费用横副+金布+气球(7天)+杂费=500。

4、菜肴原材料费用：另计。
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活动主题

参加人员：人在旅途，枣儿，乌市人在喀什，美女批
发，jddg123，大海无量

官方人员：帝王，轩辕傲龙

（部分主题内容）

1.干锅鸡爪（味道较甜，里面是不是加了红薯的原因，因为
我口味偏重，好吃辣，所以不够辣，材料有：鸡爪、笋子、
蒜苗、虾、葱、大蒜、干辣椒、自制手擀粉、红薯，味道还
是很不错的）

2、餐具（简洁、明了）

3.调料（大家可以按照自己的口味调料，料品还是比较多的）
4.汤锅（看起来很清淡、美味哦）5.涮菜（菜品也很齐全、
新鲜）

6、就餐环境。总体来说，安师傅火锅的就餐环境有特色，充
满诗情画意。大厅中间是一个圆顶装饰，颇有蒙古包之感；
左角有假山喷水，亲近自然；左侧壁画是沙雕图案，很有情
趣。餐位布局规范，有包厢，有散座。)

7、服务水准。安师傅火锅的各项服务严谨、热情、周到，服
务质量较好。服务人员随叫随到，眼勤、手快、到位。

10.鸳鸯底锅是石锅，比较有特色。


