
2023年烤鸭年终总结和来年计划(模板5
篇)

时间过得真快，总在不经意间流逝，我们又将续写新的诗篇，
展开新的旅程，该为自己下阶段的学习制定一个计划了。我
们该怎么拟定计划呢？那么下面我就给大家讲一讲计划书怎
么写才比较好，我们一起来看一看吧。

烤鸭年终总结和来年计划篇一

北京烤鸭历史悠久，它是具有世界声誉的中国菜，北京烤鸭
深受全国人民的喜爱，是盛名鼎鼎的京菜代表之一。

北京烤鸭不仅香飘十里，而且卖相极好。它色泽红艳，肉质
细嫩，皮与肉相分离。外皮色泽饱满红艳，呈金褐色，仿佛
像是涂了一层油漆一般。而烤鸭肉却肥而不腻，酥嫩可口。
这烤鸭光是看着，便让人馋延欲滴，垂流三尺了。

烤鸭起源于中国的南北朝时期，因此其做法也延续了古代时
期的果木炭火烤制，先将鸭放入水中烧开，再将鸭的表面涂
满白酒，趁热拨毛，然后把鸭放在通风处凉4----5个小时。
最后在鸭肚子里塞两个苹果，挂在事先用果木烧热的大炉中
即可。烧制成的烤鸭，色味香一应俱全，酥香可口。

烤鸭的皮和肉是分开的，因此皮酥脆美味，而肉却是细嫩可
口，味道醇厚。吃烤鸭时，要包着莲叶皮一起吃，时常会把
葱，酱油和鸭皮，鸭肉一起包裹，这样的烤鸭会更加美味，
入口前香味扑鼻，入口时酥嫩可口，入口后余味绕舌，回味
悠长。北京烤鸭的肉质酥嫩，肥而不腻，深受人民的喜爱，
其味道，口感，声誉等都闻名遐迩。

记得小时候吃烤鸭时，不懂怎么吃，总一手拿着蘸满酱的烤
鸭肉，一手拿着莲叶皮，一口咬一个。所以每次妈妈看到了



都会帮我包好，并教我怎么包，长大后，这个习惯虽然改了，
但我还是难以忘却它在我心中留下了深刻的印象。
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还记得我小的时候，特别喜欢吃，遇到好吃的，我一定会缠
着爸爸和妈妈给帮我买。其中，我最爱吃的就是北京烤鸭了！

第一次吃北京烤鸭，好像是在一年级的时候吧！我本不喜欢
吃肉，直到有一天……

妈妈带我去逛街时，偶然发现有一家店排满了人，都恨不得
排到马路上去了，我被那家店吸引住了。

颇有些识字的我认出了这四个字“北京烤鸭”。我还不知道
北京烤鸭是什么，于是我问了问妈妈，妈妈带我去了那家店。

哇！味道真好闻！刚进北京烤鸭这家店，浓郁的烤鸭味就扑
面而来，我不禁感叹道：“太香了吧！”看着水泄不通的店，
我的口水都快流出来了。原先与妈妈逛街的疲劳仿佛全都被
抽走了。刚才还在抱怨太累的我，现在充满了力气。

正在排队的我似乎可以想象到烤鸭入口的那种美味。啊，终
于轮到我了！我踮起脚，把手撑在柜台上。虽然柜台上充满
了油污，但也阻挡不了我强烈的欲望。

烤鸭在烤炉中转动着，在一只只的烤鸭下，燃烧的火焰烤着
烤鸭，被烤得嗞嗞冒油的烤鸭看着更有食欲了。只见一个阿
姨从烤炉中缓缓拿出一只只的烤鸭，挂在了柜台上。

看着柜台上挂的一只只全身油亮、散发着迷人香气的烤鸭，
在灯光下看起来更加美味了！我恨不得冲上前去咬一口！

烤鸭被拿了下来，放在了切烤鸭的大盘子上。只见那位叔叔



拿着一把大菜刀，把烤鸭朵成一块一块的，再从柜台上的小
蒸锅里拿出一包热气腾腾的皮，和一包拿着都烫手的酱料，
装进一个袋子里，再把烤鸭放进去，递给了我。我的烤鸭好
了，我顾不上什么，用手抓起一块就往嘴里塞，那味道使我
沉浸在了回味中。

如果跑步比赛的终点上挂着几只这样香喷喷的烤鸭，我绝对
是第一！
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俗话说得好“民以食为天。”中国的美食文化渊源流长。说
起美食，我可是个达人，但在众多美食中，我对北京最具特
色的小吃——烤鸭却是情有独钟。自从上回爸爸带我吃了一
次，它的味道就一直让我念念不忘。

北京烤鸭的制作方法非常简单。先拿出一只洗干净的鸭子，
用钩子钩住它的嘴放在火炉上烤，大概20分钟左右就可以了。
然后将鸭子切成片，放入盘子里，这就大功告成了。金黄色
的鸭子外脆里嫩，闻上去香气扑鼻，令人回味无穷。

一次偶然的机会，爸爸带了一大盆北京烤鸭回来。我看了两
眼直发光，禁不住它的诱惑，抓起一块就想吃。爸爸一把把
鸭肉夺了过去，用一张卷皮包了起来，放上葱、辣椒，蘸上
甜酱，再递给我。我想：原来吃北京烤鸭这么讲究啊。当我
一口咬下去的时候，酥香的味道瞬间传遍了我嘴里的每一个
角落。我不禁感叹：“这真是人间美味啊！”吃北京烤鸭时，
可以根据自己的喜好，放入各种各样的调料，这样色香味俱
全，让人大饱眼福。一口咬下去，又让人大饱口福，真是一
举两得啊！

北京烤鸭可谓是一道绝佳的特色小吃。“百闻不如一品，”
赶紧去一品北京烤鸭的风味吧！准能让你回味无穷。对了，
向你介绍一家烤鸭店，它就在常州南大街，那儿的可是正宗



的北京烤鸭。
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《烤鸭》公开课教学结束了，唯一想说的是完善自身的学习
开始了。内心深处知道自己要学习的很多，也非常感谢刘主
任和徐丽老师中肯的评价，我对自己的表现是不满的。

上课前，对于这节课的`设计，我也一直是纠结的，徘徊在到
底是只讲挂炉这一种烤制方法还是两种都要出现。

片段课的定位不准，想要眉毛胡子一把抓，很显然这样既耗
时，又造成了不能足够的突出本课的重点。设计的问题指向
性不明，让学生不知道从哪个角度去回答问题，其实最大的
问题就是我的设计原本就有问题，没有摸准片段课究竟要解
决的是什么，想让学生学的是什么。总之，语文课真的缺少
语文味，站在台前刻意的表现冷静反而忽视了自己该关注的
到底是什么。

问题太多，不想做口的巨人，还是行动吧，唯有学习，才能
更新理念，拓宽眼界，才会从过去的老路中走出来。

烤鸭年终总结和来年计划篇五

《烤鸭》这篇课文是一篇说明文，介绍了北京烤鸭的历史、
北京烤鸭不同的烤制方法及如何片、如何吃的具体方法。全
文洋溢着浓浓的北京饮食文化氛围，让我们在烤鸭的诱人香
味儿中，感受北京饮食的魅力，品味祖国饮食文化的博大精
深。

这篇课文内容浅显易懂，我在教学中采取自读自悟，读悟结
合的方法，来帮忙学生了解烤鸭的有关知识，了解挂炉烤鸭
的烤制过程。除此之外，在课前我布置学生大量搜集有关北
京烤鸭及北京美食的相关资料，拓展学生对于北京饮食文化



的了解，增长见识，使学生感受祖国饮食文化的源远流长。

教学结束后反思课堂我觉得存在一些问题：

1.主要的问题是没有深入解读说明方法，对说明文的解读过
浅。在教学中只是对说明方法点到即止，没有深入的分析。
在今后的说明文教学中，应该不仅要让学生知道运用了什么
说明方法，而且还要知道为什么要运用这种说明方法。“知
其然，还要知其所以然。”

2.只是引导学生理解关键词语，而没有进一步抓住关键词和
重点句子来读课文。抓住亮点的句子，让学生重点感悟，才
能给学生留下深刻的印象。学习说明文，是为了写好说明文，
只有让学生领悟到了说明文特有的语言和方法，才能让学生
写文章更加通俗易懂。


