
最新厨师的表扬信(模板10篇)
无论是身处学校还是步入社会，大家都尝试过写作吧，借助
写作也可以提高我们的语言组织能力。相信许多人会觉得范
文很难写？下面是小编为大家收集的优秀范文，供大家参考
借鉴，希望可以帮助到有需要的朋友。

厨师的表扬信篇一

尊敬的食堂员工：

你们好！

经过了几个月的进食活动和挣扎彷徨，我已经深刻地领略了
你们惊人的手艺。在过一段时间我将离去，在这分别前，我
细细回味你们精心打造的一饭一菜，忍不住为这深秋的离别
染上悲愁的颜色。是呵，是你们的双手给我这个大学生的生
活增添了最富有味道的一笔，是你们的饭菜让我体味到物质
生活的艰辛。古语有云：民以食为天。上苍既然把我的膳食
大事勇敢地交付给你们，自然有它的良苦用心之处，果然，
你们也不负众望，让我在离开的时候意犹未尽地回望、回望。

下面，为了让你们在这份殊荣面前当之无愧当仁不让地摘取
荣誉的勋章，我就和你们和广大的饮食同胞们一起再一次仔
细品评几个月来你们的得意之作，以飨后辈。

首推馒头！你们出品的馒头，可谓责任重大。它不止承担着
我们裹腹的职责，而且还一举打破了一条亘古不变的定律：
馒头打狗，有去无回。这个肩负历史使命的馒头有何特色呢？
首先在外观上就巧夺天工，兼带四份白、三分黄、二分黑，
还有一分不知为何种色彩。其次在手感上也是丝毫不逊色，
软中带硬、柔中含坚，俨然一张油毛毡子。在视觉效果上更
是别出心裁，有时候是黑乎乎的指痕爪迹，有时候索性连指



甲也镶嵌其中。而在嗅觉效果上也不甘落后，如果哪位仁兄
学习不刻苦，不知发酵为何物，建议拿个馒头闻一闻就刻骨
铭心了。

鼓起天大的勇气，把这砖块一样的菜合子塞进口里，硌得牙
疼，端的一个耐人寻味！

于是乎，广大的食客在打饭之前都要胆战心惊地问一句：这
馒头是今天的吧？在此，我私下以为这些提问的人也太苛刻，
不懂得体谅别人。愚以为只要能够看出是馒头就行了，又何
必一再地为难我们的大厨师们呢？毕竟，吃饭是为了活着！
这一句至理名言每一个在高校食堂吃过饭的人都不应该忘记。

接下来我很想排出一个第二名来，可是单单在早餐这项不怎
么浩大的工程上就层出不穷地涌现了一批批各具特色的猛将，
譬如：酷似煤球的麻球，生熟不辨的烧麦，支离破碎的花卷，
状如拖把的油条，恍若隔世的生煎……就连那碗送人的粥也
让人不堪入口，当然了，我从小学时代就知道了天下没有免
费的午餐，现在已经破天荒有免费的稀粥了，我们又有什么
理由再去计较它的成分只是碎米和热水的混合物呢？优劣评
判的法则无法一概而论，我还是识相地把排行榜的任务交还
给你们，毕竟，你们才是它们的创造者，你们最有发言权。

食堂里的菜还有助于我们进行统计学的工作，不知道厨师们
在举勺操作的时候是抱着怎样的一种准则，但是据群众意见
显示肉菜里边肉的含量已经明显低于百分之五，而且肉片的
体积表现在数字上的绝对意义也使其本身沦为肉丝，以至于
在吃饭之前往往要以一种严肃认真的科研态度区分到低是土
豆炒肉还是肉炒土豆还是土豆炒什么。还有部分炒菜已经让
人无法分辨其物质成分，它鞭策着我们必须努力提高辨别能
力，这使得那些长得不够别致姿态不够妩媚回头率不达标的
人往往要打双倍的饭菜，从而意识到自己的残缺。

尽管青菜里面有青虫，粉丝里面有铁丝，鱼头里有石头，排



骨只有一排骨，甚至有时候餐盘还带着昨日晚餐的余味，但
是我对你们的卫生工作还是基本放心的，因为某次一同事发
现粥里面米粒变多了而且颜色变丰富了，惊喜欲狂之下仰首
猛灌，结果洗洁精的味道在他口腔里驻扎了整整一天。这件
事情起码表明你们清洗餐具的时候还是用过洗洁精的。

还有更多的感概一时间抒发不尽，尽管我口里没有详细说明，
但是你们孜孜不倦的努力和伟大的业绩已经在我心底种下深
深的烙印，我在离别之时向你们保证，你们光荣的形象将会
照耀我一生！

此致

敬礼！

xxx

20xx年4月11日

厨师的表扬信篇二

餐厅的接待服务工作是餐饮企业服务质量的重要组成部分。
因为它直接与宾客接触，所以餐厅服务员要眼观六路、耳听
八方、满足宾客的饮食需求，为他们在餐厅用餐提供方便。
创造优雅的环境，提供热情周到的服务，创造企业更的的经
济效益，是做好接待服务工作的目标。

一、接待服务的基本要求

作为餐饮企业，为宾客提供优质的服务，是办好企业的关键
所在。提供优质的接待服务是第一步，因此，餐厅服务员要
掌握接待服务的“八字服务基本要求”，即主动、热情、耐
心、周到。和“五声十一字”，即：宾客进店要有迎声；宾
客离店有告别声；宾客表扬时有谢声；工作不足时要有道歉



声；宾客身体欠安时要有慰问声。“十一字”：请、你、您
好、谢谢、对不起、再见。工作中认真按照“八字服务基本
要求”和“五声十一字”严格要求自己，争取做一名优秀餐
厅服务员。

（一）主动其基本要求：主动当好宾客参谋；主动服务，遵
守程序；主动满足宾客用餐的特殊需求。

（二）热情其基本要求：1、生人熟人一样热情；2、本地人
外地人一样热情；3、内宾外宾一样热情。

（三）耐心：1、解答问题要耐心；2、化解矛盾要耐心；3、
对待客人要耐心。（四）周到：服务语言周到；就餐服务周
到；超常服务周到。 主动、热情、耐心、周到地服务，表现
了一个餐厅服务员崇高的思想境界和良好的职业道德，同时
也体现了餐厅服务员高超的服务技艺，并且它还可以给企业
带来经济效益，提高企业的信誉。因此餐厅服务员必须高度
重视，不断提高接待服务水平。

二、对餐厅服务员的要求

（一）饭店规定要化淡妆上班

个步骤：清洁面部、眉部化妆、面部化妆、唇部化妆。

（二）仪容仪表的要求：

服务员在工作时必须穿着工作服，要求如下：整齐、干净、
挺拔、大方。穿工作服时要佩戴胸牌，一般佩戴在左胸前。
仪态要求是：站有站相，坐有坐相，举止端庄稳重，落落大
方，自然优美，服务工作中的各种动作要合乎规范。

（三）热情礼貌服务



1、迎宾引领

（1）微笑问候——热情迎接，礼貌问候（您好、欢迎光临等）

（2）主动引领——引领到合适的位置

（3）为客人拉椅让座

（4）递送菜单（5）斟茶送水

2、定菜和酒水

3、传递菜肴定单

4、上饮料和上菜服务

5、用餐服务

6、结帐、收款

7、送客

三、接待准备

“六知三了解”

餐厅服务员在接待宾客服务准备中，要做到“六知三了解”。
六知即：知主办单位、知主宾身份、知开席时间和就餐标准，
知桌数和人数，知本餐厅经营的风味和特色，知当天供应菜
点及酒水的品种、价格；三了解：了解宾客的风俗习惯、生
活忌讳和特殊需求。

营业前，认真做好清洁工作，将餐厅的地面、门窗、灯具等
清扫、擦拭干净，将桌椅擦拭干净并摆放整齐。



将开餐所用的物品准备好，如各种餐具、酒具、茶具、调味
品、托盘、开瓶器、菜单、点菜单、饮料单、台布、餐巾、
小毛巾等。检查服务现场，桌椅码放整齐，餐台标出台桌号，
并摆放好规定物品。

中餐接待服务准备

餐厅通常有早餐、午餐、晚餐和夜餐等。餐厅设置有大小不
同的餐桌，以适应不同人数的客人需要，既可以随到随吃，
也可预约定餐。餐厅有时会连续接待客人，当第一批客人刚
用完餐，清台后，又接待第二批客人，这就出现了“翻台”
（饮食业专业术语）。

1、餐前准备

餐厅服务员在营业前，岗前列队站好，由餐厅经理开例会，
分配布置当日工作。按服务程序做好开餐前的准备工作，这
是做好服务工作的开始曲。

2、环境准备

一要地面光。扫地，擦地板，打蜡或吸尘。

二要四周光。擦门窗玻璃、楼梯扶手，拂去墙壁、多宝隔、
衣帽柜、装饰物等处灰尘。 三要桌椅净。桌面无油腻、水迹，
桌腿、椅背、椅腿擦净，并检查有无松动、坏损，若有应及
时修补。

四要打扫工作台。工作台应干燥、清洁，无灰尘、油污。整
个餐厅窗明几净，整洁明亮。 五要调好室内灯光。

六要摆好室内屏风、装饰物等。

七要根据需要做好节假日、喜宴的店堂美化工作。



3、物品准备

1）餐具、用品准备。根据餐厅类别，将所需餐具、用具消毒
后叠放在备餐间或备餐桌上。 所需餐具有：餐碟、味碟、小
汤碗、小汤匙、筷子等。所需用具有：台布、餐巾、小毛巾、
花瓶、调味壶、牙签筒、烟灰缸、冰桶、洗手壶等。所需酒
具：水杯、葡萄酒杯、烈性酒杯等。2）服务用品准备。如各
种托盘、开瓶工具、餐巾、牙签等。

3）酒水饮料准备。备好供应的酒水饮料、茶叶、开水、冰块
等。

4）当日菜单准备。在开业前，应熟悉当日菜单、品种、价格、
主料、辅料。要知道当日推销的新品种和受季节变化不供应
的品种。

5）心理准备。在接待服务中，餐厅服务员要做好应酬各种情
况的心理准备。俗话说，店门一开，八方客来。来餐厅用餐
各种各样的人都有，由于他们年龄、职业、身份、地区、性
别、国籍不同，因此用餐目的、标准及要求也各不相同，餐
厅服务员要能做到眼观六路，耳听八方，处处留心，时时细
心，事事精心，对顾客的眼神、表情、举止、动作要善于观
察和判断。 餐厅服务员上岗要精神饱满，注意力集中，面带
微笑，体态高雅，举止庄重，落落大方。上岗前，要面对镜
子自我检查一下，是否合乎要求。以最佳的精神状态做好开
业前的准备。

四、餐巾折叠

餐巾折花是餐前的`准备工作之一，主要工作内容是餐厅服务
员将餐巾折成各式花样，插在酒杯或水杯内，或放置在盘碟
内，供客人在进餐过程中使用。



厨师的表扬信篇三

亲爱的各餐厅员工师傅们：

郑州工厂成长年已悄然走过，留下的却是满厂飘香，感谢你
们用自己的辛苦付出带给我们的喷香美食和细心服务，这一
年，我们都胖了，不是肥胖，是p，健康而又强壮。正所谓众
口难调，工厂员工来自全国各地五湖四海，南北差异大，口
味轻重不同，但餐厅统筹考虑，主食不光有米饭面条、馒头
包子、更有豆浆油条、稀饭胡辣汤;菜品种类应有尽有，咸甜
酸香也不同侧重，口味极佳;更有营养健康配比、种类缤纷水
果和让人久久难以忘怀的冰镇绿豆汤，可谓处处有心，面面
俱到。

餐厅坏境可与家媲美，地面打扫的光洁如镜，师傅们也制服
整齐，手套口罩佩戴不遗，餐具更是严格消毒，感谢你们给
我们提供了良好、卫生的就餐坏境，也感谢你们花尽心思举
办美食节丰富员工菜肴，同时配有商品繁多的小卖部满足员
工不时之需。

当然，最要感谢的是全体餐厅师傅们待人的友善和真诚的微
笑，这让我们倍感温馨，感谢你们拾金不昧和助人为乐的精
神，感谢你们在听取员工建议后的改善态度和积极行动，感
谢你们默默无闻的奔走于各个车间配餐点，这三年，我们体
会到了菜肴丰富的变化和餐厅提供的各种惊喜。

古语有云：民以食为天。在紧张的生产下，你们用真诚的付
出提供给广大员工身体力量的源泉，20xx年工厂高负荷的体制
和5+1人员的增加给餐厅提出了更高的要求，相信我们会越做
越好。新的一年到了，祝愿餐厅员工师傅们身体健康，万事
如意，马上有钱。

责，继续努力。



厨师的表扬信篇四

尊敬的食堂经理、各位师傅：

作为一名即将离开复旦校园的学子，思绪万千，对身边的很
多的人和事充满了感激之情，其中不乏对食堂师傅们的感谢
之意，今天特写此信以表谢意，我觉得江湾食堂可以当之无
愧为“四心级”食堂。

首先，我要说的是江湾食堂的环境，江湾食堂是复旦所有食
堂最宏伟，也是设施最新的一个食堂，食堂窗明几净，每天
都有工作人员清理餐桌和座椅，食堂打菜的师傅们都带着口
罩，给大家以一种卫生，整洁的美感，碗筷也都有专门的消
毒措施，让我们学子吃着放心。

其次，江湾食堂的品种也是丰富多彩，从米饭到炒饭盖浇饭，
从大锅菜到小炒，确保能够满足不同学生的需求，而且口味
更是没得挑剔，颜色新鲜艳丽，让我们都能有个好心情来食
用，也使得我们的研究生生活变得“多姿多彩”，让我们学
子吃着开心。

再次，从价格上来讲，江湾食堂的价格相比复旦本部的北区
食堂算是很便宜的了，在食堂的墙上张贴着市场上的各种菜
价，标示原材料的实时价格，也在告诉我们食堂的菜价是有
根有据的，我们心里有一种被尊重感，让我们学子吃着称心。

最后，江湾食堂师傅们的工作态度更是没得说，当我们学子
对食堂提出意见和建议时，他们总是能够虚心接受，对确有
做得不足需要完善的地方，他们会在自己的能力和权限范围
内改正，小餐厅的小炒和炒饭就是在充分征求同学们的建议
下做出的，这也充分体现了我们江湾食堂的师傅们是为我们
同学们着想的精神，让我们学子吃着舒心。



所以，在即将要离别之际，写下自己对食堂师傅们的感激之
情，是你们兢兢业业、默默无闻的工作，使我们有了一个良
好的就餐环境，为我们顺利完成学业做好了后勤保障，再次
感谢你们，谢谢！

此致

敬礼！

xx

x年x月x日

厨师的表扬信篇五

尊敬的食堂经理、各位师傅：

作为一名即将离开复旦校园的学子，思绪万千，对身边的很
多的人和事充满了感激之情，其中不乏对食堂师傅们的感谢
之意，今天特写此信以表谢意，我觉得江湾食堂可以当之无
愧为“四心级”食堂。

首先，我要说的是江湾食堂的环境，江湾食堂是复旦所有食
堂最宏伟，也是设施最新的一个食堂，食堂窗明几净，每天
都有工作人员清理餐桌和座椅，食堂打菜的师傅们都带着口
罩，给大家以一种卫生，整洁的美感，碗筷也都有专门的消
毒措施，让我们学子吃着放心。

其次，江湾食堂的品种也是丰富多彩，从米饭到炒饭盖浇饭，
从大锅菜到小炒，确保能够满足不同学生的需求，而且口味
更是没得挑剔，颜色新鲜艳丽，让我们都能有个好心情来食
用，也使得我们的研究生生活变得“多姿多彩”，让我们学
子吃着开心。



再次，从价格上来讲，江湾食堂的价格相比复旦本部的北区
食堂算是很便宜的了，在食堂的墙上张贴着市场上的各种菜
价，标示原材料的实时价格，也在告诉我们食堂的菜价是有
根有据的，我们心里有一种被尊重感，让我们学子吃着称心。

最后，江湾食堂师傅们的工作态度更是没得说，当我们学子
对食堂提出意见和建议时，他们总是能够虚心接受，对确有
做得不足需要完善的地方，他们会在自己的能力和权限范围
内改正，小餐厅的小炒和炒饭就是在充分征求同学们的建议
下做出的，这也充分体现了我们江湾食堂的师傅们是为我们
同学们着想的精神，让我们学子吃着舒心。

所以，在即将要离别之际，写下自己对食堂师傅们的感激之
情，是你们兢兢业业、默默无闻的工作，使我们有了一个良
好的就餐环境，为我们顺利完成学业做好了后勤保障，再次
感谢你们，谢谢!

此致

敬礼!

厨师的表扬信篇六

尊敬的大厨：

你们辛苦了！以前我从不吃食堂送来的工作餐的，虽然很便
宜，两块钱一份，但我深深地明白一个道理：便宜没好货。
因此，即使每天要多花数倍于工作餐价格的钱，两年多来我
一直坚持在外面小餐馆冒着被地沟油毒死的风险就餐，其目
的就是为降本增效做贡献，让厂里能省下每个月替我多交给
食堂的一百多块。可是最近，因为又到安全活动月，不让员
工外出吃饭了。所以我不得不开始在厂里吃饭，我想为降本
增效继续坚持做贡献，可厂里不让了，没办法。在连续吃了
一个多月，品尝过各式菜肴各种风味，我的胃开始强烈抗议



之后，我不禁被食堂各位大厨们高度的敬业精神以及出神入
化的精湛厨艺所深深折服：各种食材，各种配料，在你们的
神技之下均能做出完全一样的风格，每一天的.菜品，你们都
能做到一如既往的难以下咽，即使面对千夫所指而依然不为
所动，这种持之以恒永不进取的精神值得广大员工（红帽子
除外）学习膜拜。在此，特向你们致以崇高的敬意，希望你
们再接再厉，面对荣誉不骄不躁，继续发扬一不怕苦二不怕
骂的精神，将这项伟大的事业继续下去，谢谢！

xxx

20xx年x月x日

厨师的表扬信篇七

青年是国家和民族的未来。我们一向对青年寄予殷切的希望。
教育和培养好青年，是社会主义建设事业的奠基工程。下面
是编辑老师为大家准备的公司食堂的表扬信。

首先说今天早上和中午的汤，那食堂的厨师简直可以和星级
的大厨媲美了，以假乱真的本领不说登峰造极，也到了炉火
纯青的等级了，呵呵，看着满锅的蛋花汤兴奋不已，忙舀了
大喝一口，怎么全是黄芽白的味道，名厨们都是做豆腐都能
吃出牛肉的味道，我们的大厨把蛋花都能烹饪出黄芽白的味
道，额。。。仔细用筷子挑起来研究，原来满锅的蛋花其实
就是名副其实的黄芽白。

接着说中午的鱼，哇，真的是鱼头鱼尾，鱼身都齐全呢，还
裹了层面粉，炸，可能是怕大家上火，所以就没有炸得太香，
这也是为大家好嘛，再次表扬!吃着鱼，我却深刻体会了什么
叫真正的"食而不知其味"!这或许是我读书的时候，课堂上老
师不能真切授教的。

更值得表扬的是，大厨们把公司最近提倡的节约制度做得很



到位，因为菜的缘故，大家吃的饭就自然、自觉地少了很多，
这每顿都这样的话，估计年终报告上伙食支出将能省下一大
笔费用呢，何况如今米价这么贵，还有不断上升的趋势!

最后，大厨们不光考虑了公司的利益，也为职工个人考虑了，
怕肥胖症，脂肪超标等等，所以烧菜以少放油，多放水为宗
旨，并贯彻执行。这样也为我们提供了免费瘦身的途径，真
是由衷地表示感谢。

编辑老师在此也特别为朋友们编辑整理了公司食堂的表扬信。
更多详情点点击进入条据书信。

厨师的表扬信篇八

综合服务分公司职工食堂：

今年三月份以来，数解一站接到塔木察格区块的解释任务，
解释人员面对如此紧张繁重的任务，加班加点，抢时间，抓
进度，每个休息日的加班人数均达到60多人次。为了让加班
人员能吃上热乎乎的可口饭菜，综合服务分公司职工食堂的
领导和同志们给予加班人员无微不至的关怀和热情周到的服
务，总是在约定的时间为大家送上可口的、热腾腾的饭菜，
而且花样翻新。当热腾腾的饺子端上来的时候，暖的不只是
大家的胃口，更是大家的心。

在此期间，食堂管理、服务人员还多次来一站进行回访，询
问大家对饭菜质量、服务上的`意见和建议。职工食堂人用自
己认真负责的态度和爱岗敬业的精神为公司“走出去”战略
提供了坚强有力的保障。在这里，我们对综合服务分公司职
工食堂的领导和同志们深表感谢，你们的奉献和敬业精神是
我们学习的榜样，有你们这个坚强后盾在背后的默默支持，
我们一定会加倍努力，奋勇拼搏，为公司再立新功。

此致



敬礼

数解一站塔木察格区块全体解释人员

20xx年4月11日

厨师的表扬信篇九

尊敬的大厨：

你们辛苦了!以前我从不吃食堂送来的工作餐的，虽然很便宜，
两块钱一份，但我深深地明白一个道理:便宜没好货。因此，
即使每天要多花数倍于工作餐价格的钱，两年多来我一直坚
持在外面小餐馆冒着被地沟油毒死的风险就餐，其目的就是
为降本增效做贡献，让厂里能省下每个月替我多交给食堂的
一百多块。可是最近，因为又到安全活动月，不让员工外出
吃饭了。所以我不得不开始在厂里吃饭，我想为降本增效继
续坚持做贡献，可厂里不让了，没办法。在连续吃了一个多
月，品尝过各式菜肴各种风味，我的胃开始强烈抗议之后，
我不禁被食堂各位大厨们高度的敬业精神以及出神入化的精
湛厨艺所深深折服:各种食材，各种配料，在你们的神技之下
均能做出完全一样的风格，每一天的菜品，你们都能做到一
如既往的.难以下咽，即使面对千夫所指而依然不为所动，这
种持之以恒永不进取的精神值得广大员工(红帽子除外)学习
膜拜。在此，特向你们致以崇高的敬意，希望你们再接再厉，
面对荣誉不骄不躁，继续发扬一不怕苦二不怕骂的精神，将
这项伟大的事业继续下去，谢谢!

xxx

xxxx年xx月xx日



厨师的表扬信篇十

尊敬的大厨：

你们辛苦了！以前我从不吃食堂送来的工作餐的，虽然很便
宜，两块钱一份，但我深深地明白一个道理：便宜没好货。
因此，即使每天要多花数倍于工作餐价格的钱，两年多来我
一直坚持在外面小餐馆冒着被地沟油毒死的风险就餐，其目
的就是为降本增效做贡献，让厂里能省下每个月替我多交给
食堂的一百多块。可是最近，因为又到安全活动月，不让员
工外出吃饭了。所以我不得不开始在厂里吃饭，我想为降本
增效继续坚持做贡献，可厂里不让了，没办法。在连续吃了
一个多月，品尝过各式菜肴各种风味，我的胃开始强烈抗议
之后，我不禁被食堂各位大厨们高度的敬业精神以及出神入
化的.精湛厨艺所深深折服：各种食材，各种配料，在你们的
神技之下均能做出完全一样的风格，每一天的菜品，你们都
能做到一如既往的难以下咽，即使面对千夫所指而依然不为
所动，这种持之以恒永不进取的精神值得广大员工（红帽子
除外）学习膜拜。在此，特向你们致以崇高的敬意，希望你
们再接再厉，面对荣誉不骄不躁，继续发扬一不怕苦二不怕
骂的精神，将这项伟大的事业继续下去，谢谢！

表扬人：xxx

xxxx年x月x日


