
视察学校食堂工作 幼儿园食堂自查工作
报告

报告是指向上级机关汇报本单位、本部门、本地区工作情况、
做法、经验以及问题的报告，报告的作用是帮助读者了解特
定问题或情况，并提供解决方案或建议。下面是小编帮大家
整理的最新报告范文，仅供参考，希望能够帮助到大家。

视察学校食堂工作 幼儿园食堂自查工作报告篇一

根据市教育局的文件精神，我园立即成立了食品卫生安全工
作领导小组，建立安全工作机构，明确了园长为食品卫生安
全工作的第一负责人，副园长为直接负责人，对领导小组成
员进行明确分工，并制定了食品卫生安全责任追究制度，加
强食品卫生安全制度的建设，落实食品安全工作责任制，做
到了责任到人。

1、食堂卫生证件、制度齐全。我园食堂“三证”齐全，并有
相关的食品卫生安全管理制度，食堂工作人员持健康证上岗，
并定期体检，定期组织食堂从业人员学习有关的卫生安全知
识。

2、食堂建筑、设备与环境符合卫生标准及有关要求，设有独
立的食品原料间、粗加工间、洗消间，预进间。有防鼠、防
蝇、防尘、防蟑螂、防污染等设施，通风良好，食堂肉片环
境整洁，能每天清除垃圾。

3、食堂能严格执行“一刮、二洗、三冲、四消毒、五保洁”
制度。刀具、砧板按生、熟严格分开使用；食品的存入能做
到生、熟分开，避免了交叉污染。

4、食品原料的采购能严格执行索取食品原料供应商的《卫生
许可证》和《产品卫生检验合格证》及做好食品入库登记制



度。并与所有的食品原料供应商签订食品卫生协议书，保证
其食品的质量。

5、在食品制作过程中，能按照煮熟煮透的原则进行烹饪。蔬
菜烹调则按照“一洗、二浸、三灼、四炒”的程序进行，没
有使用含有毒有害物质的原料加工食品。并制定了食物留
样24小时制度。

6、加强幼儿饮用奶的监管力度，保证食品的质量，并做好饮
用时的安全卫生方面的工作。

通过自查，发现我园食堂食品的购买、运输、储存、加工等
符合卫生标准和有关要求。今后，我们将更加重视食品卫生
安全工作，杜绝事故的发生，确保幼儿的身体健康。

视察学校食堂工作 幼儿园食堂自查工作报告篇二

您好：

以服务学生为核心，靠优质的'服务，靠不断翻新饭菜品种花
样，赢得荣誉;以实惠、卫生、可口，薄利多销为基本原则;
服从校方的治理，遵守各项法律、法规和规章制度，按《食
品卫生法》，严格操作规程。保证让学校放心，让师生满足。

1、严把进货关。坚持杜绝来路不明的各种货源进入食堂。做
到分工具体，责任明确，由专人负责进货，定点进货。不合
格的菜、肉、鱼、油、佐料等，果断不要。

2、严把处理关。进入食堂的蔬菜，在细加工之前，一定要摘
好洗净，在干净的水池中清洗3遍以上，然后，转入干净的清
水中浸泡半个小时以上。在细加工之前，做到生熟食品分开，
容器分开，工作区分开，杜绝交叉感染。保证煮熟、煮烂，
严格按照食品卫生规定加工食品，保证让学生吃得放心，吃
得舒心。



3、保证做到不合格或霉坏变质的食品不上柜台，剩余饭菜不
上柜台，加工失误(过生或过糊)的饭菜不上柜台，天天重复
的饭菜不上柜台。

4、工作人员要讲究仪容仪表。上班期间必须穿戴工作服，并
做到衣冠整洁，干净卫生。同时，必须保持个人卫生，勤洗
手、勤剪指甲，女的不浓妆艳抹，不留过肩长发，男的不留
胡须。

5、搞好室内卫生，不准有蚊、蝇现象。保证碗、筷餐前消毒，
(煮沸和用特定消毒措施处理)做到无水垢、油垢现象。确保
卫生安全。

6、厨房要保持设备整洁划一。工作台、餐具、炊具、地面、
墙面按时消毒，干净无异物。冰箱保持干净卫生，分档分类
存放食物(生熟分开、肉类、鱼类、海鲜类等分档分类保存)。

7、工作人员必须服从领导，服从分配，尊敬校方的领导和老
师，爱护学生，爱岗敬业，尽职尽责。

8、严格劳动纪律，不迟到，不早退，态度和蔼。上班期间严
禁干私活，严禁接朋会友，严禁带小孩，严禁脱岗、串岗，
严禁打闹、吃零食及其他不文明的语言和行为。严禁在公共
场所乱扔杂物、烟头，随地吐痰，聚众喝酒等，不得穿着工
作服去厕所。

9、全体工作人员都应熟练把握消防安全常规常识，严格执行
消防安全标准，确保不出问题。要作到人走灯灭，人走水停。
注重节约。珍惜食堂和学校的一草一木。

1、面食人员：6—7人，厨师2人，蔬菜加工员6人。

2、对所有人员先进行体检，然后按有关规定，定期和不定期
体检，如有非凡情况，像重感冒等都要暂停上班。



3、保证按点、按时开饭，聘请的工作人员数量服从于校方的
实际需要。

4、对工作人员不断进行思想教育和安全教育，不断提高他们
的素质和能力。

5、对工作人员实行量化考核治理。鼓励他们不断推陈出新，
一旦其合理建议被采纳，则视具体情况给予物质奖励。

一是定期向校方汇报工作情况，征求校方的意见和建议。

二是定期了解师生对食堂的意见和建议。

三是按时交纳承包费、水电费和其他应交的费用，不拖不欠。

四是设立意见箱，随时听取师生的呼声，接受师生的监督。
尽全力满足他们的合理化要求和合理化建议。

视察学校食堂工作 幼儿园食堂自查工作报告篇三

前段时间的消防安全宣传活动，我xx区按照上级的要求和相
关文件的精神，结合我社区实际，积极制定和采取各种有效，
切实加强领导，加大宣传力度，全面落实宣传。现将工作开
展情况总结如下。

我xx区以预防和遏制重大特大火灾事故为目标，力求充分调
动广大人民群众和社区居民的积极性，从自身做起，形成全
社区人人参与消防，人人关心消防的良好氛围，增强消防、
法规意识和学习消防安全常识的积极性，走消防工作社会化
道路，力争开创我社区消防工作的崭新局面。

领导重视，组织有力是开展好消防宣传工作的根本保障。为
确保今年我社区消防安全宣传活动开展的扎实有效，按要求，
成立了消防安全领导小组，指定专人负责消防安全工作的落



实，切实抓好消防安全消防宣传的各项工作。

今年的消防宣传活动以普及消防安全常识、提高火场自救能
力为重点，以减少火灾人员伤亡为目标。社区指定专人负责
消防安全工作的落实，切实抓好消防安全消防宣传的各项工
作。在社区内设立了消防安全宣传站，制作了横幅、宣传板，
向居民发放防火宣传材料;走访空巢老人、残疾人、人家属，
提醒其对病人加强监护;各居民楼道内的堆积物，划出小区内
限放、禁放烟花爆竹区域，并放置了标牌;对社区施工工地、
外来人口住所、经营场所进行了安全检查等。社区依照“安
全自查、隐患自改、责任自负“的原则，加大对中小餐馆、
公共场所、“三合一”场所的检查力度。沿街店面过期灭火
器药剂全部更换，确保消防安全，创造一个安全的消防环境。

按照上级有关开展消防安全宣传活动的通知要求，根据消防
安全宣传活动的范围和内容，结合我社区实际情况，组织人
员认真开展了宣传活动，并进行了监督检查。通过在居民小
区的消防安全宣传周活动，加大了社区消防安全宣传的力度，
增强了社区居民的安全防范意识和火灾逃生自救知识，健全
了社区义务消防组织，提出了防火和减少火灾危害的具体措
施，取得了较好的效果。

视察学校食堂工作 幼儿园食堂自查工作报告篇四

20xx年**月**日，我们接到学校xx食堂的告知：一个同学
在“xx食堂”用餐后感觉不适，并强烈要求相关部门查找事情
起因。鉴于此，总务处封存了当天的食品留样，并存档备案。

经调查，上述同学当天在汤粉档吃了“牛腩粉”后出现不同
程度的肚子不适。总务处将事情上报了学校领导和公司上级
领导，双方领导都非常重视。zz膳食管理有限公司立刻派出由
营运总监带队的“qa”检查小组下来检查xx食堂的操作流程和
卫生标准。当天晚上对食堂全体员工召开了紧急的会议，会



议强调食堂的所有出品一定要按国家的烹调流程和标准进行
操作；加强员工食品安全的意识培训，并规定每个星期必须
对食堂员工进行一次食品安全培训。

学校总务处将当天的牛腩粉留样送到《e市计量质量检测研究
院》进行检测，检测结果于11月25日出来了，食堂的牛腩粉
的各项指标均未超过《食品法》的规定范围，也未检测出食
物中有对我们身体有害的细菌。

检验结果如下：

以上就是关于“牛腩粉”事件所作出的处理情况，虽然检
测xx食堂的相关食品没有问题，但是zz膳食管理有限公司对
给学校领导和同学们带来了不必要的误解和麻烦，他们公司
也深表歉意。此次事件给了我们一个很大的警示：“食品安
全警钟时时敲，一刻都不可以松懈”，鉴于此，总务处本周
邀请了**区疾控中心对我们本部及西校区的三家食堂的出品
做了大范围的样品抽查，要求其免费检测并出具相关报告。

视察学校食堂工作 幼儿园食堂自查工作报告篇五

根据市教育局的文件精神,我园立即成立了食品卫生安全工作
领导小组,建立安全工作机构,明确了园长为食品卫生安全工
作的第一负责人,副园长为直接负责人,对领导小组成员进行
明确分工,并制定了食品卫生安全责任追究制度,加强食品卫
生安全制度的建设,落实食品安全工作责任制,做到了责任到
人。

1、食堂卫生证件、制度齐全。我园食堂“三证”齐全,并有
相关的食品卫生安全管理制度,食堂工作人员持健康证上岗,
并定期体检,定期组织食堂从业人员学习有关的卫生安全知识。

2、食堂建筑、设备与环境符合卫生标准及有关要求,设有独
立的食品原料间、粗加工间、洗消间,预进间。有防鼠、防蝇、



防尘、防蟑螂、防污染等设施,通风良好,食堂肉片环境整洁,
能每天清除垃圾。

3、食堂能严格执行“一刮、二洗、三冲、四消毒、五保洁”
制度。刀具、砧板按生、熟严格分开使用;食品的存入能做到
生、熟分开,避免了交叉污染。

4、食品原料的采购能严格执行索取食品原料供应商的《卫生
许可证》和《产品卫生检验合格证》及做好食品入库登记制
度。并与所有的食品原料供应商签订食品卫生协议书,保证其
食品的质量。

5、在食品制作过程中,能按照煮熟煮透的原则进行烹饪。蔬
菜烹调则按照“一洗、二浸、三灼、四炒”的程序进行,没有
使用含有毒有害物质的原料加工食品。并制定了食物留样24
小时制度。

6、加强幼儿饮用奶的监管力度,保证食品的质量,并做好饮用
时的安全卫生方面的工作。

通过自查,发现我园食堂食品的购买、运输、储存、加工等符
合卫生标准和有关要求。今后,我们将更加重视食品卫生安全
工作,杜绝事故的发生,确保幼儿的身体健康。


